
 
 

2ο σεμινάριο Deutcheback/ Mühlenchemie στην Αθήνα 

 

Με μεγάλη επιτυχία ολοκληρώθηκε το διήμερο σεμινάριο που διοργάνωσε η εταιρεία μας 
σε συνεργασία με τις γερμανικές εταιρείες Deutscheback, Mühlenchemie και Brabender. 

Ευχαριστούμε θερμά όλους όσους ήταν εκεί και συγκεκριμένα τους πελάτες μας από τους 
Μύλους: Αυλίδος, Δάκου, Θράκης, Κομοτηνής, Κρήτης, Μάρρα, Παπαφίλη, Πίνδου, 
Χαλκιδικής,  Atlas καθώς και από τις εταιρείες Bake Hellas, Βενέτη, Chipita, Elbisco, Εστία, 
Καραμολέγκος, Μπισκότα Παπαδοπούλου, Οικογένεια Στεργίου και Select bakery. 

 

Κατά τη διάρκεια του workshop παρουσίαστηκε πληθώρα προϊόντων και 
πραγματοποιήθηκαν αρτοποιητικές δοκιμές από τον masterbaker της Deutscheback, κ. 
Michael Saathof, τις οποίες είχαν την ευκαιρία να δοκιμάσουν άμεσα όλοι οι 
παρευρισκόμενοι. 

Κάποια από τα προϊόντα που παρουσιάστηκαν ήταν τα εξής: 

TopFerm Purissimo  συνδυασμός προζυμιού και βελτιωτικού αλεύρου για παραγωγή 
ψωμιού με μεσογειακό στυλ. Δεν περιέχει μαγιά οπότε ο κάθε αρτοποιός προσθέτει αυτή 
που επιθυμεί. 



 
 
TopBake Sweet X  μίγμα ενζύμων όπου μαζί με άμυλο μπορεί να προσφέρει την ίδια 
γλυκύτητα με 9% ζάχαρη ώστε να μπορεί να δηλωθεί ο ισχυρισμός “χωρίς προσθήκη 
ζάχαρης» 

Topsweet “Morning Kick”  μίγμα παραγωγής ψωμιού εμπλουτισμένου με βιταμίνες και 
αλεύρι καφέ το οποίο προσφέρει όλη την ενέργεια που χρειάζεται κάποιος το πρωί 

Alphamalt TTC μίγμα επιλεγμένων ημικυτταρινασών με στόχο την ξήρανση του ζυμαριού, 
την μείωση της κολλότητας και την ενίσχυση της διόγκωσης των πεντοζανών 

Deltamalt καινοτόμος α-αμυλάση για έλεγχο του falling number 



Together. BetterBaking.

DeutscheBack / Mühlenchemie Workshop
19th - 20th September in Athens
Day 1 Thursday 19th September 2019

12:30 Get-together & Registration

13:30 Opening & Welcome 2nd Workshop in Greece
Paris Fratzeskakis, Jofran/Thomas Hanke, Deutsche Back

13:45 Welcome and introduction Le Monde – School
Nicolas Velissaropoulos, Le Monde

14:00 „Market overview for the Greek Flour Mills and Bakeries“
Paris Fratzeskakis, Jofran

14:15 Stern-Wywiol-Gruppe: “The Know-how conncetion”
Jacqueline Bleser, Mühlenchemie/DeutscheBack

14:35 Deutsche Back: “From fl our to fi nal” 
Jacqueline Bleser, Mühlenchemie/Deutsche Back

14:45 “Applications outside of the box”
Markus Löns, Brabender

15:30 Coff ee break

16:00 DeutscheBack: “Three views on bakery products” 
Dimitrios Vasilakopoulos, Head of Baking &Rheology Lab

16:50 ViscoQuick – The New Brabender Viscometer
Markus Löns, Brabender

17:15 Tasting* & Questions
*At both workshop days we will have a live show baking to present results of yeast and gluten reduction and new trends.

17:45 End of Day 1

18:30 Dinner

In cooperation with:
www.deutscheback.com

A member of Stern-Wywiol Gruppe
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10:00 “Glutenfree products and product development” 
Aylin Sahin, PhD, University College Cork, Ireland – presented by Markus Löns, Brabender

10:45 DeutscheBack: “TopFerm Purisimo“
Thomas Hanke, Mühlenchemie/Deutsche Back 

11:00 DeutscheBack: “TopSweet Protein”
Jacqueline Bleser, Mühlenchemie/Deutsche Back

11:15 Mühlenchemie: Deltamalt – “Effektive reduction of FN“ 
Dimitrios Vasilakopoulos, Head of Baking & Rheology Lab

11:30 “New Developments – further methods”
Markus Löns, Brabender

12:15 Mühlenchemie: The TTC Enzyme-complex
Dimitrios Vasilakopoulos, Head of Baking & Rheology Lab

12:30 Coffee break

13:00 Deutsche Back: “The red card for Acrylamide”
Thomas Hanke, Mühlenchemie/Deutsche Back

13:30 Know-How connection: “The effect of micronutrients”
Jacqueline Bleser, Thomas Hanke, SternVitamin

14:00 New Ideas for trends and settings
Thomas Hanke, Mühlenchemie/Deutsche Back

14:30 Tasting* & Questions
*At both workshop days we will have a live show baking to present results of yeast and gluten reduction and new trends.

15:00 Closing words
Paris Fratzeskakis, Jofran/Thomas Hanke, Deutsche Back

15:05 End of workshop

DeutscheBack / Mühlenchemie Workshop
19th - 20th September in Athens 
Day 2 Friday 20th September 2019

In cooperation with:
www.deutscheback.com

A member of Stern-Wywiol Gruppe


